Opis konkurencji podczas Konkursu Regionalnego SkillsPoland 2025 – nabór uzupełniający
Poznań, 13.10.2025


Zadania konkursowe są z zakresu produkcji pieczywa pszennego wyborowego i półcukierniczego. Każdy z uczestników musi wykazać się umiejętnością wykonania plecionek, chałek, rogali oraz eksponatu artystycznego z wykorzystaniem ciasta martwego. Proces produkcyjny pieczywa musi przebiegać zgodnie z wymogami sytemu HACCP oraz BHP.


Ocena realizacji zadania konkursowego obejmować będzie:
· wykonanie 10 szt. bułek plecionek (dwa wzory) (plecionki po 50g)
· wykonanie 5 szt. chałek (uczestnicy po zakwalifikowaniu otrzymują dwa wzory do przećwiczenia przed rozpoczęciem konkurencji będzie losowanie jednego z nich) (chałka 500g)
· wykonanie 5 szt rogali (100g)
· wykonanie eksponatu artystycznego
· prezentacja wyrobów na stanowisku


Zadanie K1_01 – wykonanie 10 szt bułek plecionek
Przedmiotem zadania wykonanie bułek plecionek z jednej lub dwóch linek o masie wyrobu po wypieku 50 g.
Każdy uczestnik wykonuje plecionki o dwóch różnych, dowolnie wybranych przez siebie wzorach – po 5 sztuk każdego rodzaju
Plecionki sporządzane są z ciasta przygotowanego przez organizatora – pieczywo wyborowe. Masa sprawdzana jest sumarycznie dla trzech wybranych plecionek z każdego wzoru (150g) Maksymalna liczba punktów do zdobycia: 20 pkt

Zadanie K2_01 – wykonanie 5 sztuk chałek
Przedmiotem zadania wykonanie 5 sztuk chałek
Sposób zaplatania chałek losowany jest w dniu konkursu spośród dwóch zaprezentowanych/przesłanych wcześniej wzorów
Chałki sporządzane są z ciasta przygotowanego przez organizatora – pieczywo półcukiernicze Chałki nie są dekorowanie przed ani po upieczeniu
Masa jednej chałki po wypieku to 500g
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Masa sprawdzana jest sumarycznie dla trzech wybranych chałek (1500g) Maksymalna liczba punktów do zdobycia: 20 pk
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Zadanie K3_01 – wykonanie 5 sztuk rogali
Przedmiotem zadania wykonanie 5 sztuk rogali o masie wyrobu po wypieku 100g
Rogale sporządzane są z ciasta przygotowanego przez organizatora – pieczywo półcukiernicze. Masa sprawdzana jest sumarycznie dla trzech wybranych rogali (300g)
Maksymalna liczba punktów do zdobycia: 20 pkt


Zadanie K4_01 – wykonanie eksponatu artystycznego
Przedmiotem zadania wykonanie eksponatu artystycznego z pieczywa.
Eksponat musi być wykonany z dowolnego ciasta martwego, dopuszcza się użycie ciasta zawierającego drożdże lub kwas jako części eksponatu
Wymiary eksponatu
· minimum szer. 30x 30 cm wys 20 cm.
· maksimum szer 40x40 cm wys 40 cm
Eksponat może być sporządzony z ciasta przywiezionego przez uczestnika lub przygotowanego przez uczestnika w pierwszym dniu lub z ciasta przygotowanego przez organizatora.
Dopuszcza się używanie barwników spożywczych przeznaczonych do pieczywa – należy zgłosić przed rozpoczęciem konkursu
Maksymalna liczba punktów do zdobycia: 35 pkt


Zadanie K5_01 – prezentacja wyrobów
Przedmiotem zadania jest prezentacja wyrobów na stanowisku pracy Do dyspozycji jest stół o wymiarach 80x100 cm
Nie należy używać żadnych dodatkowych elementów dekoracyjnych. Maksymalna liczba punktów do zdobycia: 5 pkt
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